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Wir freuen uns auf Deine Bewerbung
und beantworten gerne alle Fragen
rund um das Thema Ausbildung!
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AUSBILDUNG IM LANDRATSAMT AUGSBURG

GrulRwort
Landrat Martin Sailer

Mit rund 255.000 Burgerinnen und Burgern ist der Landkreis Augsburg der
drittgroBte bayerische Landkreis und mit Uber 1.000 Mitarbeiterinnen und
Mitarbeitern zugleich ein bedeutender Arbeitgeber in der Region. Wir
verstehen uns als modernen offentlichen Dienstleister, der das Augsburger
Land zu einer lebens-und liebenswerten Heimat macht.

Von ,A" wie Auslanderwesen Uber ,B" wie Baurecht und ,J* wie Jugendamt bis
hin zu ,Z“ wie Zulassungsstelle — im Landratsamt Augsburg werden das
komplette Landkreisgebiet verwaltet, die verschiedensten Aufgaben erfiillt
und eine Vielzahl von Leistungen sowie Beratungen fir unsere Birgerinnen
und Burger angeboten.

Ich wirde mich freuen, wenn Sie sich fir das Landratsamt Augsburg als
Ausbildungsbetrieb entscheiden und vielleicht lernen wir uns dann schon bald
personlich kennen!

lhr _ .

Martin Sailer
Landrat
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So vielseitig sind wir:

Bauangelegenheiten

Jugend & Soziales

Asyl — Auslanderwesen — Integration
Auto & Verkehr

Offentliche Sicherheit und Ordnung
Natur- und Umweltschutz

Personal- und Finanzwesen

VVVVYYVYYVYY

AuRenstellen:

» Stadtbergen LANDKREIS
» Gersthofen AUGSBURG

» Schwabmiinchen

Das bieten wir:

Gemeinsame Lernnachmittage
Betriebliche Altersvorsorge

Lern- und Arbeitsmittelzuschuss
Jahressonderzahlung
Fahrkostenzuschuss fir den OPNV
Hauseigenes Mitarbeiterrestaurant

sehr gute Ubernahmechancen
Fortbildungsprogramme, Workshops und
Projekte speziell fur Auszubildende
geregelte Arbeitszeiten

VVVVVYVYYVYY

v




AUSBILDUNG IM LANDRATSAMT AUGSBURG

Verwaltungsfachangestellter (m/w/d)

ALLGEMEINE INNERE VERWALTUNG DES FREISTAATES BAYERN UND KOMMUNALVERWALTUNG

Ausbildungsverlauf

Die Ausbildung beginnt zum 1. September 2023 des jeweiligen Kalenderjahres
und dauert drei Jahre. Die Ausbildung gliedert sich in drei Bereiche: Die
betriebliche Ausbildung im Landratsamt Augsburg, die schulische Ausbildung an
der Berufsschule V in Augsburg und eine Uberbetriebliche Ausbildung an der
Bayerischen Verwaltungsschule.

Ausbildungsinhalte
Der theoretische Ausbildungsteil gliedert sich in sechs Verwaltungsvoll-
lehrgange und sechs Berufsschulblocke.
Vermittelt werden solide Kenntnisseiin:
Rechtsfachern (z. B. Verwaltungsrecht, Kommunalrecht) und
Wirtschaft, Finanzen (z. B. Haushalts-, Kassen- und Rechnungswesen)
Der praktische Ausbildungsteil umfasst die Mitarbeit in verschiedenen
Fachbereichen des Landratsamtes Augsburg, z. B. Management Innerer
Dienstbetrieb, Personalmanagement, Information und Kommunikation, Finanz-
und Beteiligungsmanagement, Bauleitplanung und Bauordnung.

Tatigkeiten
Anwendung und Vollzug von Gesetzen und Vorschriften
Sachbearbeitung
Schriftverkehr erledigen
Termine koordinieren
Vorbereitungen fur Sitzungen treffen
Statistiken erstellen
Telefonate und Parteiverkehr

Ausbildungsvergiitung

1. Ausbildungsjahr: 1.068,26 €
2. Ausbildungsjahr: 1.118,20 €
3. Ausbildungsjahr: 1.164,02 €

Voraussetzungen
Mindestens Qualifizierender Abschluss
der Mittelschule
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Koch (m/w/d)

BEWERBUNGSENDE: 11. Januar 2023
AUSBILDUNGSSTART: 1. September 2023

Ausbildungsverlauf

Die Ausbildung beginnt zum 1. September 2023 des jeweiligen Kalenderjahres
und dauert drei Jahre. Sie besteht aus zwei Bereichen: die betriebliche
Ausbildung im Betriebsrestaurant des Landratsamtes Augsburg und die
schulische Ausbildung an der Berufsschule Ilin Augsburg.

Ausbildungsinhalte

o Umgang mit Gasten, Beratung und Verkauf
Einsetzen von Geraten, Maschinen und Gebrauchsgutern
Arbeitsplanung und Erarbeiten von Menuvorschlagen/Speisekarten
Warenwirtschaft
Werbung und Verkaufsforderung
Anwenden arbeits- und kiichentechnischer Verfahren
Anrichten von verschiedenen Speisen unter Einhaltung der
Hygienevorschriften
Zubereiten von pflanzlichen Nahrungsmitteln, Molkereiprodukten
und Eiern
Herstellen von Suppen und Soflten
Zubereiten von Fisch, Schalen- und Krustentieren
Verarbeiten von Fleisch
Herstellen von Vor- und StRspeisen, aulterdem Anrichten von
kalten Platten
¢ Herstellen und Verarbeiten von Teigen und Massen

Ausbildungsvergiitung

1. Ausbildungsjahr: 1.068,26 €
2. Ausbildungsjahr: 1.118,20 €
3. Ausbildungsjahr: 1.164,02 €

Voraussetzungen
Mindestens Qualifizierender Abschluss
der Mittelschule
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Tipps fur eine erfolgreiche Bewerbung:

Gewunschte Form der Bewerbung recherchieren
(E-Mail, Online-Formular, Post)

Auf gute Qualitat achten, sowohl bei eingescannten Dokumenten als
auch beiKopien

Professionelles Bewerbungsbild (kein ,Selfie”), die Einreichung eines
Bildes st freiwillig

Vollstéandige Unterlagen (auf Vollstéandigkeit der Unterlagen achten)

Bewerbung von Freunden oder der Familie korrektur lesen lassen,
keine Rechtschreibfehler

Richtige Adresse, Ansprechpartner und Ausbildungsberuf

Aktuelles Datum

Bewerbungsende beachten
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SERVICE & AMT

Landratsamt Augsburg
Personalmanagement
Prinzregentenplatz 4
86150 Augsburg

Bildnachweise:
Landratsamt Augsburg
pixabay.com

Gestaltung und Druck:
Druckcenter Landratsamt Augsburg

Ausbildungsleitung

Raum: B 1.83 | Tel.: 0821 3102-2379 oder -2653
E-Mail: ausbildung@LRA-a.bayern.de

Monika Wiedemann Christina Miiller

Weitere Informationen findest Du auf unserer Homepage:
www.landkreis-augsburg.de/ausbildung




